HERVE BUFFET - TRAITEUR

MENUS NOEL ET NOUVEL AN .

. 2023 / 2024
Powr vous renselgner ow passer commandle :

Hervé BUFFET
Rue de UAgriewlture
08400 VOUZIERS
Téelephone : ©3 24 71 90 43

Towte Véiguipe vouy souraite
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Particulions. ef enfreprises :
Toule Cannde, nous sorumes & volre Sehvice pour

vou nepat, guolidiens, of feslify.

Turifi applicables ﬁﬁiﬁ définis, par personne
oo




* Volaille en gelée et ses deux salades composées.7,50 €
* Aiguillette de jambon moulé aux asperges,

sauce cocktail.... S s 1 00 E
% Rosace d’ avoc,at et ses salades fralc,heq e 1 OO E
# Terrine de gibier maison et sa compotee

d’échalotes confites.. e S Y § [ X <)
+ Plateau de salades composceq ( 5 mrres) s OO E

¥ avocat garni a la mousse de bacon............o.... 700€

% Plateau de charcuterie fine (6 sorfes)...............650 €

+ Aiguillette de saumon fumé 4 I'aneth.. e D
+ Sandre & la PariSIENTNE. ... T750€
< Duo de saumon et sandre garnis.......... 1,90 €
%+ Saumon en bellevue... OO s 1§ I =
4 Saumon fumé, ses toasts et crevette ...... 7,00 €
% }4 avocat au crabe garni.. &
+ Duo de St Jacques et terrine dc saumon,

SAUCE COCKEALL s £ OO

Bntrbes fnoides - Pants individuelles

* Ravier périgourdin : I tr. foie gras, 2 1r. magrets,
I verrine de chutney, I tomate cerise,
I tr. pain d’épice, 1 tr. jambon de pays, raisin..12,00 €
* Ravier de la mer : saumon fumé sur rillettes de cabio,
terrine de St Jacques,

perles marines, sicilienne, crevettes ... 10,00 €
+ Coquilles : crabes et crevettes ou saumon f.‘r ais
ou sandre... L7000 €

%We&dcmdw

Les cassolettes :

& Risdesearan Riesling,...cocoummiamommommsussss 850 €
% Cassolette d’escargots en julienne..........oooocee. 700 €
< Henri IV (boules de guenelles, champignons, poule)......... 6,50 €

Les entiers :

% Tourte lorraine (priy au kg ) onssmsascmmmassane 18,50 €
+ PAté crofite long (Prix GU KZ) e 18,50 €
+ Tourte au boudin blanc (prix au kg).en . 1750 €
+ Jambon en Crofite au POItO. ... s 700 €

Les cassolettes :

% St Jacques au champagne U, 10,00 €
 SANATE MATIIETE oo s 750 €
# Saumon & I'0SeIHle ..o 750 €
P SAUMOR SAUCE CrEVEE .o 750€
En plat :

 Saumon frais en crotite (min. 5 personnes).........8 .50 €

HLes viandes

Les classiques :
< Filet de beeuf précuit : fagon chasseur

O SAUCE FOIE STAS ot 9,00 €
< Souris d’agneau roti a la fleur de thym.................8 00 €
% Veau fourré aux motrilles. ...
BRond:de vedn Chasset s wmmausepaamssmmmsm
% Gigot précuit maitre d’hotel
* Filet mignon de porc a I’échalote ....oovocvveceenneen. 700 €

Les volailles :

% Chapon au champagne............ 9,00 €
* Supréme de pintadean fOUrTé. ... 150€
BCnsse dedndersiige. ..o S JH0E
* Filet de poularde fourrée... e 1,50 €
* Filet de poulet fermier écrémé a Ia forc%tlere ............... 6,50 €

Les gibiers :
+ Gigue de chevreuil grand veneur. ... 8,50 €
+ Gigue de sanglier, sauce poivrade..........ccoo 1,90 €

Les garnitures :
+ Mille-feuille de pommes de terre ... 250 €
< Julienne de IEGUMES ... 2,50 €

* Potlée de champignons & la CTéme.......o..occ 20E
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Tarifs applicables jusqu’au 31 janvier




